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Tydenni menu @ Jméno:
16.9.-20.9.2024 Rcatering |Objednavkove Cislo:

Pocetfi6.9 Pondéli Cesnecka s bramborem a uzeninou 1a,3,9
1. Sazené vejce, zadélavany hrdsek, vatené brambory grenaille 1a,3,7
2. Spagety s boloriskym ragu, syr  1a,3,7,9
3. Pfirodni veprovy platek, bramborova kase, okurek 1a,7,10
4. Masové kulicky se smetanovou omackou, mackané brambory s cibulkou, brusinky 1a,7
5. Kuteci prsicka se Sunkou, syrem a ananasem s kurkumou, hranolky  1a,7
Potetfi7.9 Utery Zeleninovy vyvar s bylinkovym kapanim 1s,3,7,9
1. Tvarohova Zemlovka s jablky 1a,7
2. Veprova pecené na korfenové zeleniné, bramborova kase 1a,7,9
3. Paseracké kureci nudlic¢ky, téstoviny (debrecinka, houby, cibule) 1a,3,7
4. Veprova panenka na trhanych salatech, pecena Cervend fepa a dyné, dijéonsky dresink, pecivo 1a,7,10
5. Kr(ti rolada se Spenatem, slaninou a nivou, pecené brambory se slupkou 1a,7
8. *Dezert: Tvarohova Zemlovka s jablky 1a,3,7
Poceti8.9 Stieda Zelhacka s uzeninou 1a,9
1. Cizrnové kari se zeleninou a kokosovym mlékem, dusena ryze 1a,9
2. Bramborovy gulas special s houbami a slaninou, pecivo 1a,7
3. Kureci nudlicky v hoisin omacce se zeleninou, kari ryze 1a,6
4. Bramborové knedliky pInéné uzeninou, kysané turanské zeli, smazena cibulka 1a,3,7
5. Smazeny kureci Cordon Bleu, mackané brambory s petrzelkou, domaci tatarka 1a,3,7,10
Pocetfto.o Ctvrtek Uzena s krupkami  1a,9
1. Tarhonové rizoto s pecenou ¢ervenou fepou, dyni, cibuli a listovym Spenatem, parmezan 1a;3,7
2. Zapecené téstoviny s uzenym masem, okurek 1a,3,7,10
3. Kufeci prsa na masle, brokolice na pare, bramborova kase 1a,7
4. Segedinsky gulas, kynuty knedlik 1a,7
5. SmaZeny Emental se Sunkou, brambory grenaille s pazitkou, domaci tatarka 1a,3,7,10
Pocetpo.o Patek Frankfurtska s parkem 1a
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1. Domdci povidlové buchty 1a;3,7

Veprové na kming, téstoviny, kompot 1a,3,7

Uzené maso, kfenova omacka, kynuty knedlik 1a,3,7

Kureci nudlicky po vinarsku, dusend ryZe (c. cibule, & vino, brusinky, protlak) 1a,7

Smazeny teleci karbanatek s medvédim ¢esnekem a goudou, brambory grenaille, Cervend fepa 1a,3,7
*Dezert: Domdci povidlové buchty 1a,3,7

*Dezert Ize objednat v ramci menu, nikoli samostatné.

Vyuzivejte nové online objednavani na strankach www.rcatering.cz

Pfejeme dobrou chut...

Jidla mohou obsahovat tyto alergeny:

1-obiloviny A-penice,B-Zito,C-je€men,D-oves,E-§palda,F-kamut,nebo jejichG-hybridni odriidy a vyrobky z nich, 2-korysi a vyrobky z nich,

3-vejce a vyrobky z nich, 4-ryby a vyrobky z nich, 5-podzemnice olejna a vyrobky z nich, 6-s6jové boby a vyrobky z nich, 7-mléko a vyrobky z nich,

8-skorfdpkové plody A-mandle, B-liskové ofechy, C-vladské ofechv, D-keSu ofechy, E-pekanové ofechy, F-para ofechy, G-postacie, H-makadamie a vyrobky z nich ,
9-celer a vyrobky z nich, 10-hof¢ice a vyrobky z nich, 11-sezamové semeno a vyrobky z nich, 12-oxid sificity a sifi¢itany v koncentracich

vyssich 10 mg,ml/kg,l, vyjadfeno SO, 13-vI¢i bob a vyrobky z nich, 14-mékysi a vyrobky z nich

@ n ** Zména jidelnicku vyhrazena
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