Tydenni menu }@ Jméno a pfijmeni:

20. - 24.10.2025 Rcatering |0Obj.¢./adresa:

Dovolujeme si Vas upozornit, Ze ve dnech 27. a 28.10. NEVARIME. Dékujeme.

Online objednavky na 29.10. se budou uzavirat dne 28.10. do 13h.
Pocet| 20.10. Pondéli Zeleninovy vyvar s kuskusem 1a,3,9

Sazené vejce, koprova omacka, brambory grenaille 1a,3,7

Zeleninové leco s klobasou, chléb 1a,3,7

Veprovy platek na pepfi, dusena ryze, kompot 1a,7

Kufeci Kung Pao, ryze basmati 1a,6,8
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Kufeci prsa ve vinném tésticku, stouchané brambory se smetanou a pérkem 1a,3,7

Pocet|21.10. Utery Fazolova s uzeninou 1a,7,9

Makovy zavin 1a,3,7

Zapékané sunkové flicky, okurek 1a,3,7,10

Veprova pecené Spikovana uzenym bokem, houbova omacka, téstoviny 1a,3,7

Smazend veprova jatra, brambory s maslem a pazitkou, domdci tatarka 11,3,7,9,10

Krati vrabec na slaning, cibuli a ¢esneku, dusena kapusta, bramborovy knedlik 1a,3,7,10

Salat: Marinovand veprova panenka na michaném salatu s téstovinami, dijonsky dresing 1a,3,7,10
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*Dezert: Makovy zdvin 13,3,7

Pocet| 22.10. Stfeda Hrstkova 1a,9

Farfalle s omackou z pe¢ené dyné se smetanou, b. vinem a bylinkami, Gran Moravia 1a,3,7

Kovbojské fazole s mletym masem, slaninou a klobasou, chléb 1a;3,7

Brnénskd veprova rolada, dusenad ryzZe (vejce, hrasek, unka) 1a,3,7

Holandsky fizek, varené brambory s mdaslem a petrzelkou, domdci tatarka 1a,3,7,9,10
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Smazena kureci prsa plnéna Sunkou Schwartzwald a syrem Krolewski, pe¢ené brambory 1a,3,7,10

Potet| 23.10. Ctvrtek Slepici s bylinkovym kapanim 1a,3,7,9

Kvétakovy karbanatek s nivou, brambory grenaille s maslem a petrzelkou 1a,3,7,10

Cevaptici, bramborova kase, ¢alamada 1a,3,7,9

Pecené kure, dusena ryze, okurek 1a,7

Krati ve smetanové houbové omadce, bramborové noky 1a,3,7

Jeleni gulds, bramboracky, Cerstva cibule, feferonky 1a3,7
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Saldt: Marinovana veprova panenka na michaném saldtu s téstovinami, dijonsky dresing 1a,3,7,10

Potet| 24.10. Patek Bramboracka s uzeninou 1a,3,7,9

Boloriska omacka, Spagety, syr 1a,3,7,9

Kureci perkelt, téstoviny 1a,3,7

Zauzené Sunkové koleno, kienova omacka, kynuty knedlik 1a3,7

Bavorské vdolky s tvarohem a povidlim 1a,3,7

Smazené kureci stripsy, pecené brambory grenaille a coleslaw 1a,3,7,10
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*Dezert: Bavorsky vdolek s tvarohem a povidlim 1a,3,7

*Dezert Ize objednat v ramci menu, nikoli samostatné.

Vyuzivejte online objedndavani na strankach www.rcatering.cz

Pfejeme dobrou chut...
Jidla mohou obsahovat tyto alergeny:

1-obiloviny A-p3enice,B-Zito,C-je¢men,D-oves,E-$palda,F-kamut,nebo jejichG-hybridni odriidy a vyrobky z nich, 2-korysi a vyrobky z nich,

3-vejce a vyrobky z nich, 4-ryby a vyrobky z nich, 5-podzemnice olejna a vyrobky z nich, 6-s6jové boby a vyrobky z nich, 7-mléko a vyrobky z nich,

8-skorapkové plodv A-mandle, B-liskové ofechv, C-vlasské ofechy, D-kesu ofechv, E-pekanové ofechy, F-para ofechv, G-postacie, H-makadamie a vvrobkv z nich ,
9-celer a vvrobkv z nich, 10-hoiice a vvrobky z nich, 11-sezamové semeno a vvrobky z nich, 12-oxid sificity a sificitanv v koncentracich

vyssich 10 mg,ml/kg,l, vyjadieno SO, 13-vl¢i bob a vyrobky z nich, 14-mékysi a vyrobky z nich
n '@l ** Zména jidelnicku vyhrazena
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