Tydenni menu % Jméno a pfijmeni:

2.-6.3.2026 Rcatering |0Obj.¢./adresa:

Pocet| 2.3. Pondéli Zeleninovy vyvar s celestynkami s medvédim ¢esnekem 1a,3,7,9

Chilli con carne ze séjového masa, jasminova ryze 1a,6,7

Jelitko, brambory s petrzelkou 1a,7,10

Veprovy platek na Zampidnech, dusena ryze, kompot 1a,3,7

o v/

1

2

3. Smazena treska, stouchané brambory s hraskem 1a,3,4,7

4

5. Marinované kureci prsi¢ko s kizi Supreme, brokolice na masle, jasminova ryze 1a,3,7

potet| 3.3. Utery Rajéatova s bylinkami 1a,7,9

Jable¢na Zemlovka s tvarohem a rozinkami 1a,3,7

Veprova pikantni smés se Zampidny a zeleninou, penne 1a,3,7

Krati roldda se Spendatem, slaninou a nivou, jasminova ryze 1a,3,7

Srnci gulds s cibuli, kynuty a karlovarsky knedlik 1a,3,7

Salat: Nicoise s tunakem, dresink z hrubozrnné hot. (vejce, brambory, fazolky, $penat, ¢. cibule, rajéata) 1a,3,4,7,10

1
2
3
4. Smazeny hermelin se saldmem, vafené brambory, domaci tatarka 1a,3,7,10
5
6
8

*Dezert: Jable¢na Zzemlovka s tvarohem a rozinkami 1a,3,7

Pocet| 4.3. Stfeda Zampionova krémova 1a,7,9

Houbovy kuba, chléb, okurek 1a,3,7,10

Veprové rizoto z téstovinové ryze, syr 1a3,7

Teleci jatra na slaniné, pecené brambory, domaci tatarka 1a,3,7,9

1
2
3. Mexické kureci nudlicky, pita chléb (¢erstva paprika, cibule, fazole, kukufice, rajéata) 1a,3,7
4
5

Krati fizecky marinované v podmasli a bylinkach, bramborova kase, okurkovy salat 1a,3,7,10

Pocet| 53. Ctvrtek Hovézi s ryzi a hraskem 1a,9

Tagliatelle s bylinkovym pestem s pistaciemi, Gran Moravia syr 1a,3,7

Strapacky se zelim a uzenym masem 1a,3,7,10

Drlbezi karbanatek s cedarem a jalapeno, bramborova kase 1a,3,7

Medailonky z veprové panenky, sm. peprova omacka, fazolky na ¢esneku a slaniné, am. brambory 1a;3,7

1
2
3
4. Dijonskeé kureci stehno, jasminova ryZe (bylinky, dijénska hot., b. vino, slanina) 1a,3,7,10
5
6

Salat: Nicoise s tuidkem, dresink z hrubozrnné hot. (vejce, brambory, fazolky, $penat, ¢. cibule, rajéata) 1a,3,4,7,10

Pocet| 6.3. Patek Gulasova 1a,3,7,9

Alpsky knedlik s vanilkovou omackou, sypany makem a cukrem 1a,3,7

Sekana pecené, vatené brambory s paZitkou, okurek 1a,3,7,10

Hovézi Stroganoff, jasminova ryze 1a,7,10

1
2
3. Kr0ti na paprice, vietena téstoviny 1a,3,7
4
5

Smazené kureci Spaliky "Kentucky", peCené brambory, coleslaw 1a,3,7,10

12. Pecené kachni stehno, ¢ervené zeli, kynuty a bramborovy knedlik 1a,3,7,10

8. *Dezert: Maly alpsky knedlik s vanilkovou omackou, sypany makem a cukrem 1a,3,7

*Dezert Ize objednat v ramci menu, nikoli samostatné.

Vyuzivejte online objednavani na strankach www.rcatering.cz

V4

Pfejeme dobrou chut...
Jidla mohou obsahovat tyto alergeny:

1-obiloviny A-penice,B-Zito,C-je€men,D-oves,E-§palda,F-kamut,nebo jejichG-hybridni odriidy a vyrobky z nich, 2-korysi a vyrobky z nich,

3-vejce a vyrobky z nich, 4-ryby a vyrobky z nich, 5-podzemnice olejna a vyrobky z nich, 6-s6jové boby a vyrobky z nich, 7-mléko a vyrobky z nich,

8-skordpkové plodv A-mandle, B-liskové ofechy, C-vla3ské ofechy, D-ke3u ofechv, E-pekanové ofechy, F-para ofechy, G-postécie, H-makadamie a vyrobky z nich ,
9-celer a vyrobky z nich, 10-hofcice a vyrobky z nich, 11-sezamové semeno a vyrobky z nich, 12-oxid sificity a sificitany v koncentracich

vyssich 10 mg,ml/kg,l, vyjadfeno SO, 13-vI¢i bob a vyrobky z nich, 14-mékysi a vyrobky z nich
n '@l ** Zména jidelnicku vyhrazena
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