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23.-27.2.2026 Rcatering |0Obj.¢./adresa:

23.2. Pondéli Cibulacka 1a,9
Thajské zelené kari se zeleninou a tofu, jasminova ryze 1a6,11 130,-
2. Uzené maso, cesnekovd smetanova omacka, kynuty knedlik 1a,3,7 130,-
3. Cina z vepiového masa, kari ryZe 1a,6,9 135,-
4. Pecenad krkovicka, duSena kapusta, bramborové Specle 1a,3,7 145,-
5. Marinovana kureci prsa, smetanovd omacka ze susenych rajcat, fazolky se slaninou, americké brambory 150,-
24.2. Utery Kozi brada 1a,33,7,9
1. Zapékané téstoviny s tundkem, rajcatovou omdackou a mozzarellou 1a,3,4,7 130,-
2. 1kssazené vejce, 1/2 klobasa, ¢ocka na kyselo, chléb, okurek 1a,3,7,10 130,-
3. Veprova spisskad pecené, jasminova ryze (drc. rajéata, ml. paprika, ¢esnek) 1a,3,7,9 135,-
4. Kruti jatra na rostu, hranolky, domaci tatarka 1a,3,7,10 145,-
5. Krakonoslv fizek, zelny salat coleslaw (veprovy fizek v bramboraku) 1a,3,7,10 150,-
6. Salat: Svycarsky syrovy salat oblozeny zeleninou, pecivo (Sunkovy salém, gouda, jogurt, majonéza, cibule) 1a,3,7,10 155,-
25.2. Stieda Pérkovy krém 1a,7,9
1. Penne s houbovou omackou, petrzelka, syr Gran Moravia 1a,3,7 130,-
2. Bramborovy gulds s klobaskou a uzeninou, chléb 1a,3,7 130,-
3. Kufeci stehenni na provensalskych bylinkach, brokolice s kvétdkem na masle, brambory s paZitkou 1a,3,7 135,-
4. Paprika plnéna drlibezim masem s bylinkami sypana balkanskym syrem, bramborova kase 1a,3,7 145,-
5. Znojemska hovézi pecené, jasminova ryie 1a,3,7,10 150,-
26.2. Ctvrtek Uzend s kroupami 1a,3,9
1. Bramborové noky s oprazenym uzenym a smetanovou omdckou s listovym Spendtem 1a,3,7 130,-
2. Kufecirizoto s hrdskem, baby karotkou a kukufici, sypané syrem 1a,7,9,10 130,-
3. Veprova pecené na smetané, kynuty knedlik 1a,3,7 135,-
4. SmaZeny kvétak, vafené brambory s maslem a pazitkou, domdci tatarka 1a,3,7,10 145,-
5. Kureci zavitek s ementalem a susenou Sunkou, pecené brambory, domdci tatarka 1a,3,7,10 150,-
6. Salat: Svycarsky syrovy salat obloZeny zeleninou, pecivo (unkovy salém, gouda, jogurt, majonéza, cibule) 1a,3,7,10 155,-
27.2. Patek Fazolova s uzeninou a uzenou paprikou 1a,7,9
1. Domadci povidlové buchty 1a;3,7 130,-
2. Veprové kostky dusené v baby karotce, vafené brambory 1a,3,7 130,-
3. Kufeci prsicka, tarhona s pe¢enou dyni, bylinkami, cibuli a ¢ockou beluga 1a,7,9 135,-
4. Chilli con carne s hovézim masem, ryze basmati 1a;3,7 145,-
5. Smazené fizeCky z panenky se sezamem, mackané brambory se smetanou a porkem 1a,3,7,11 150,-
8. *Dezert: Domaci povidlové buchty 1a,3,7 45,-

*Dezert Ize objednat v ramci menu, nikoli samostatné.

Vyuzivejte online objednavani na strankach www.rcatering.cz

V4

Pfejeme dobrou chut...
Jidla mohou obsahovat tyto alergeny:

1-obiloviny A-psenice,B-Zito,C-je€men,D-oves,E-$palda,F-kamut,nebo jejichG-hybridni odriidy a vyrobky z nich, 2-korysi a vyrobky z nich,

3-vejce a vyrobky z nich, 4-ryby a vyrobky z nich, 5-podzemnice olejna a vyrobky z nich, 6-s6jové boby a vyrobky z nich, 7-mléko a vyrobky z nich,

8-skordpkové plodv A-mandle, B-liskové ofechy, C-vla3ské ofechy, D-kesu ofechy, E-pekanové ofechy, F-para ofechy, G-postécie, H-makadamie a vyrobky z nich ,
9-celer a vyrobky z nich, 10-hof¢ice a vyrobky z nich, 11-sezamové semeno a vyrobky z nich, 12-oxid sificity a sificitany v koncentracich

vyssich 10 mg,ml/kg,l, vyjadfeno SO, 13-vI¢i bob a vyrobky z nich, 14-mékysi a vyrobky z nich
n '@l ** Zména jidelnicku vyhrazena
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