Tydenni menu
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Jméno a pfijmeni:

9.-13.2.2026 Rcatering |0Obj.¢./adresa:
Pocet| 9.2. Pondéli Hraskova 1a,3,7,9
1. Kung Pao se sdjovym masem, jasminova ryze 1a3,7,8
2. Studentsky fizek, bramborova kase, okurek 1a,3,7,10
3. Farfalle s tuidkem po povoznicku, Gran Moravia (houby, raj¢ata, bylinky, cibule) 1a,3,4,7,10
4. Korenéna prsicka, ¢ervena c¢ocka s pecenou kofenovou zeleninou na kari  1a,7
5. Pikantni krkovice, pecené brambory s kukufici a cibuli, americky dresing 1a,3,7
Pocet| 10.2. Utery Vyvar se zeleninou a pismenky 1a,3,9
1. Handcky kola¢ 1a3,7
2. Strapacky se zelim a uzenym masem 1a,3,7,10
3. Zabijackovy gulds s kienem, kynuty knedlik, cibule 1a,3,7
4. Kvétakovy karbandatek se Sunkou a syrem, brambory s maslem, domaci tatarka 1a,3,7,10
5. Kufreci zavitek se slaninou, Spenatem a nivou, jasminova ryze 1a3,7
6. Salat: Zeleninovy s mozzarellou a susenymi rajcaty, dresing s bazalkou a olivovym olejem, pecivo 1a,;3,7
8. *Dezert: Hanacky kola¢ 1a,3,7
Pocet| 11.2. Stfeda Krémova kureci 1a,3,7
1. Penne all' arrabiatta s rajcaty a bazalkou, Gran Moravia 1a,3,7
2. Pecené veprové maso na cibuli, kminé a ¢esneku, bramborova kase, okurek 1a,3,7
3. Kufeci perkelt, bramborové Specle 1a,3,7
4. Teriyaki kureci stehenni medailonky s jarni cibulkou a sezamem, jasminova ryze 1a,3,6,11
5. Hovézi nudlicky po burgundsku, jasminova ryze, (mrkev, Zampiony, vino, cibule) 1a,7,9
potet| 12.2. Ctvrtek Bramboracka s houbami 1a,9
1. Varené vejce, koprova omacka, kynuty knedlik 1a,3,7
2. Kufeci soté s hraSkem a baby karotkou, kari ryze 1a3,7
3. SmazZeny karbenatek s uzenym masem a feferonkou, mackané brambory 1a,3,7
4. Veprova rolada s medvédim ¢esnekem, kroupové rizoto s hlivou, cesnekem a petrzelkou 1a,3,7
5. Marinovany kufeci $piz se slaninou a ¢. cibuli, pepfovd omacka, pecené brambory 1a,3,7,9
6. Salat: Zeleninovy s mozzarellou a suSenymi raj¢aty, dresing s bazalkou a olivovym olejem, pecivo 1a,3,7
Pocet| 13.2. Patek Frankfurtska s bramborem a uzeninou 1a9
1. Odkolkovy Sisky s ofechy (smaZené vénockové tésto obalené v cukru) 1a,3,7,8
2. Uzené maso, fazole na kyselo, chléb, okurek 1a,3,7,10
3. Masové koule, rajcatova omacka, Spagety, syr 1a,3,7
4. Smatzeny kureci fizek,brambory s cibulkou, okurek 1a,3,7
5. Svickova na smetané, kynuty knedlik 1a,3,7,9,10
8. *Dezert: Odkolkovy 3isky s ofechy (smaZené vano&kové tésto obalené v cukru) 1a,3,7,8

*Dezert Ize objednat v ramci menu, nikoli samostatné.

Vyuzivejte online objedndavani na strankach www.rcatering.cz

Jidla mohou obsahovat tyto alergeny:

V4

Pfejeme dobrou chut...

1-obiloviny A-p3enice,B-Zito,C-je¢men,D-oves,E-$palda,F-kamut,nebo jejichG-hybridni odriidy a vyrobky z nich, 2-korysi a vyrobky z nich,

3-vejce a vyrobky z nich, 4-ryby a vyrobky z nich, 5-podzemnice olejna a vyrobky z nich, 6-s6jové boby a vyrobky z nich, 7-mléko a vyrobky z nich,

8-skorapkové plodv A-mandle, B-liskové ofechv, C-vlasské ofechy, D-kesu ofechv, E-pekanové ofechy, F-para ofechv, G-postacie, H-makadamie a vvrobkv z nich ,
9-celer a vvrobkv z nich, 10-hoiice a vvrobky z nich, 11-sezamové semeno a vvrobky z nich, 12-oxid sificity a sificitanv v koncentracich

vyssich 10 mg,ml/kg,l, vyjadieno SO, 13-vl¢i bob a vyrobky z nich, 14-mékysi a vyrobky z nich

n l@l ** Zména jidelnicku vyhrazena
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