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Tydenni menu % Jméno a pFijmeni:

16. - 20.3.2026 Rcatering |0Obj.¢./adresa:

16.3. Pondéli Cesnekova s vejcem 1a,3,7,9
Varené vejce, zadéldvany hrasek, granaille brambory 1a,3,7

2. Pecené rybifilé, brokolice na masle, mackané brambory s porkem a smetanou 1a,4,7

3. Veprovy platek na pepfi, dusend ryze 1a,7

4. Krati soté po normandsku, bramborové noky (zampidny, b. vino, smetana, petrielka) 1a,3,7

5. Kufeci prsa zapékana se syrem a chorizem s €. cibuli, hranolky, dip z pecenych paprik 1a,3,7
17.3. Utery Zeleninovy vyvar s lusténinami 1a,9

1. Kynuté plnéné ovocné knedliky s pernikem, maslem a cukrem 1a,3,7

2. Brynzové tasticky s ¢ervenym zelim a restovanou slaninou 1a,3,7,10

3. Smazend vinna klobdsa, bramborova kase, okurkovy salat 1a,3,7

4. Peclené kureci Spaliky, dusena ryze, bretanska zelenina 1a,3,7

5. Hovézi gulas, erstva cibule, feferonka, bramborak 1a,3,7

6. Salat: Zeleninovy salat s kurecimi stripsy, jog. dresing, pecivo (trh. salaty, rajce, okurek, kukufice) 1a,3,7

8. *Dezert: Kynuté plnéné ovocné knedliky s pernikem, maslem a cukrem 1a,3,7
18.3. Stfeda Hrachova s uzeninou 11,3,7

1. Spagety "Aglio olio e peperoncino”, Gran Moravia 1a,3,7

2. Uzené maso, bramborova kase, okurek 1a,3,7

3. Veprova pecené Spikovana slaninou, Sipkova omacka, kynuty knedlik 1a,3,7

4. Krati Kung Pao, hranolky 1a,6,8

5. Medailonky z panenky a prsicek, fazolky na slaniné, dijonska omacka, pe¢ené brambory 1a,3,7
19.3. Ctvrtek Kureci se zeleninou a kuskusem 1a,3,7,9

1. Bulgurové rizoto s pecenou dyni, bylinkami a hraskem, sypané syrem 1a,3,7

2. Vepfové maso po debrecinsku, téstoviny 1a,3,7

3. Kufeci prsa marinovana, brokolice na pare, vafené brambory s maslem 1a,3,7

4. Smazeny syr, vafené brambory, domaci tatarka 1a,3,7,10

5. Peceny bucek v hoisin omacce se sezamem a jarni cibulkou, brokolice, jasminova ryze 1a,2,4,6,11

6. Salat: Zeleninovy salat s kufecimi stripsy, jog. dresing, pecivo (trh. salaty, rajce, okurek, kukufice) 1a,3,7
20.3. Patek Dritkova 1a,9

1. Buchticky s vanilkovym krémem 1a,3,7

2. Drlbezi drlibky na slaniné, dusena ryZze 1a3,7

3. Kureci stehenni s loveckou omackou, jasminova ryze (slanina, cibule, Zampidny, €. vino) 1a,3,7

4. SmaZeny veprovy fizek na ¢esneku, bramborova kase, okurek 1a,3,7

5. Hovézilicka na ¢erveném ving, bramborova kase 1a,3,7,9

8. *Dezert: Buchticky s vanilkovym krémem 1a,;3,7

*Dezert Ize objednat v ramci menu, nikoli samostatné.

Vyuzivejte online objedndavani na strankach www.rcatering.cz

V4

Pfejeme dobrou chut...
Jidla mohou obsahovat tyto alergeny:

1-obiloviny A-p3enice,B-Zito,C-je¢men,D-oves,E-$palda,F-kamut,nebo jejichG-hybridni odriidy a vyrobky z nich, 2-korysi a vyrobky z nich,

3-vejce a vyrobky z nich, 4-ryby a vyrobky z nich, 5-podzemnice olejna a vyrobky z nich, 6-s6jové boby a vyrobky z nich, 7-mléko a vyrobky z nich,

8-skorapkové plodv A-mandle, B-liskové ofechv, C-vlasské ofechy, D-kesu ofechv, E-pekanové ofechy, F-para ofechv, G-postacie, H-makadamie a vvrobkv z nich ,
9-celer a vvrobkv z nich, 10-hoiice a vvrobky z nich, 11-sezamové semeno a vvrobky z nich, 12-oxid sificity a sificitanv v koncentracich

vyssich 10 mg,ml/kg,l, vyjadieno SO, 13-vl¢i bob a vyrobky z nich, 14-mékysi a vyrobky z nich
n l@l ** Zména jidelnicku vyhrazena
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