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23.3. Pondéli Kvétakova krémova 1a,3,7

Smazeny celer, bramborova kase 13,3,7,9

Rolovany uzeny blcek, fazolky na kyselo, chléb, okurek 1a,3,7

Znojemska veprova pecené, jasminova ryze 1a,3,7,10

Treska s poSirovanym pdrkem na masle, bramborova kase 1a,3,4,7
Grilovana krkovice, Svestkovd omdcka, americké korenéné brambory 1a,7,10
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Utery Ovarova s krupkami a zeleninou 1a,9

RyZovy nakyp s ovocem 1a,3,7

Ledvinky po uhersku, jasminova ryze 1a;3,7

Kuteci nudlicky v houbové omacce, bramborové noky 1a,3,7

Krati vrabec na slaning, dusena kapusta, kynuty knedlik 1a,3,7,10

Smazeny veprovy fizek, bramborovy salat s majonézou, vejci a Sunkovym saldmem 1a,3,7,9,10
Salat: S grilovanym hermelinem, mix salatl a zeleniny, brusinkovy dresing, pecivo 1a,3,7,10
*Dezert: RyZovy nakyp s ovocem 1a,3,7
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3. Streda Hraskova krémova 11,3,7,9

Penne Verde, syr Gran Moravia (bazalka, ¢esnek, petrzelka, Spendt) 1a,3,7

Kufeci rizoto se zeleninou, sypané syrem 1a,3,7,9

Tagliatelle s hovézim ragu s chilli a drcenymi rajcaty, Gran Moravia 1a,3,7
Bramborovy knedlik plnény uzeninou, dusené cervené zeli, smazena cibulka 1a,3,7
KuFeci prsa na kari se Sunkou, ananasem a syrem, hranolky 1a,3,7,10
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3. Ctvrtek Zeleninovy vyvar s ¢ervenou ¢ockou 1a,3,7,9

Cizrnové kari s dyni, mrkvi, cuketou, cibuli a kokosovym mlékem, dusenad ryze 1a,6,9
Bramborovy gulds s uzeninou, chléb 1a;3,7

Smazeny karbenatek s uzenym syrem a feferonkou, bramborova kase, okurek 1a,3,7

Kuteci prsicko na provensalskych bylinkach, ¢ocka beluga s pe¢enou rfepou a kuskusem 1a,7,10
Veprova panenka ve slaniné, peprova omacka, pecené brambory 1a,3,7

Salat: S grilovanym hermelinem, mix salatl a zeleniny, brusinkovy dresing, pecivo 1a,3,7,10
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3. Patek Gulasova 1,,3,7,9

Bramborové Sisky s makem, cukrem a maslem 1a3,7

Kufeci gyros, asijské nudle se zeleninou 1a,3,7

Veprova pecené na smetané, kynuty knedlik 1a,3,7

Pecené kute, dusena ryze, okurek 1a,7

Smazeny kureci fizek plnény nivou a saldmem, brambory grenaille s maslem a pazitkou 1a,3,7,10
*Dezert: Bramborové sisky s makem, cukrem a maslem 1a,3,7
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*Dezert Ize objednat v ramci menu, nikoli samostatné.

Vyuzivejte online objedndavani na strankach www.rcatering.cz
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Pfejeme dobrou chut...
Jidla mohou obsahovat tyto alergeny:

1-obiloviny A-p3enice,B-Zito,C-je¢men,D-oves,E-$palda,F-kamut,nebo jejichG-hybridni odriidy a vyrobky z nich, 2-korysi a vyrobky z nich,

3-vejce a vyrobky z nich, 4-ryby a vyrobky z nich, 5-podzemnice olejna a vyrobky z nich, 6-s6jové boby a vyrobky z nich, 7-mléko a vyrobky z nich,

8-skorapkové plodv A-mandle, B-liskové ofechv, C-vlasské ofechy, D-kesu ofechv, E-pekanové ofechy, F-para ofechv, G-postacie, H-makadamie a vvrobkv z nich ,
9-celer a vvrobkv z nich, 10-hoiice a vvrobky z nich, 11-sezamové semeno a vvrobky z nich, 12-oxid sificity a sificitanv v koncentracich

vyssich 10 mg,ml/kg,l, vyjadieno SO, 13-vl¢i bob a vyrobky z nich, 14-mékysi a vyrobky z nich
n l@l ** Zména jidelnicku vyhrazena
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