Tydenni menu % Jméno a pFijmeni:

15.-19.6.2026 Rcatering |0Obj.¢./adresa:

z

Pocet| 15.6. Pondéli Cesnekova s vejcem 1a,3,7,9

Sazené vejce, koprova omacka, vatrené brambory 1a,;3,7

Studentsky fizek, mackané brambory s petrzelkou (smaZeny gothaj v pivnim tésti¢ku) 1a,3,7,10

Filé z tresky na bylinkovém masle, brokolice, kofenény kuskus 1a,3,4,7

Veprovy platek na Zampidnech, jasminova ryze, okurek 1a,3,7

vk wnN

Kureci prsicka s chorizem a mozzarellou, krokety, dip z pe¢enych paprik 1a,3,7

Pocet| 16.6. Utery Masovy vyvar se zeleninou a muslickami  1a,3,7,9

Omeleta s mozzarellou a susenymi rajcaty, grenaille brambory s maslem a pazitkou, salatek 1a,3,7

Gulas z drabezich drlibkd, téstoviny (jatra, srdicka, Zaludky) 1a,3,7

PStrosi vejce, bramborova kase, okurek 1a,3,7

Znojemskd hovézi pecené, jasminova ryze 1a,10

6
1
2
3. Kufeci soté na kari se smetanou, artycoky, cibuli a Zampidny, dusend ryze 1a;3,7
4
5
6

Salat: S ¢ockou beluga s ch. rajéaty, led. a fim. salatem, sus. rajéaty, fetou a g. cuketou, medovo-hof. dres.  1a,3,7

Pocet| 17.6. Stfeda Kureci bilda 1a,7,9

Chilli con carne ze séjového masa, jasminova ryze 1a,6,7

Grilovana klobdsa, vejce, ¢ocka na kyselo, okurek, chléb 1a,3,7,10

SmazZené Zampiony, vafené brambory, domdci tatarka 1a,3,7,10

7
1
2
3. Veprovd pecené na smetané, kynuty knedlik 1a,3,7
4
5

Veprova panenka v bylinkovém kabatku, hranolky, salatek 1a;3,7

potet| 18.6. Ctvrtek Zeleninovy vyvar s bylinkovym kapanim 1a,3,7,9

Spagety "Aglio olio e peperoncino", Gran Moravia 1a3,7

Pivovarsky veprovy tokan, téstoviny 1a,3,7

Zvérinovy karbanatek, brambory s maslem, raj¢atovy saldtek 1a,3,7

Krati zavitek se slaninou, Spendtem a nivou, pecené brambory 1a,3,7

8
1
2
3. Kureci palicky pecené ve Svetkové chilli omacce, jasminova ryze 1a,3,7
4
5
6

Salat: S ¢ockou beluga s ch. rajéaty, led. a fim. saldtem, sus. rajéaty, fetou a g. cuketou, medovo-hof. dres.  1a,3,7

12. Losos s pazitkovou omackou, pecena zelenina, zamecké brambory, citron 13,3,4,7

Pocet| 19.6. Patek Gulasova 1a,3,7,9

Moravsky tvarohovy kolac s rozinkami 1a,3,7

Zapecené zelné flicky s uzeninou 1a,3,7,10

Pecené kute, dusena ryze, okurkovy salat 1a,7

Kureci fizek, bram. salat z pec. brambor s hofc¢iénym dres., €. cibuli, vejci, okurkem a hraskem 1a;3,7,9,10

9
1
2
3. Veprové rizoto s kukufici, hraskem a mrkvi, sypané syrem, okurek 1a,3,7
4
5
8

*Dezert: Moravsky tvarohovy kolac s rozinkami 1a,3,7

*Dezert Ize objednat v ramci menu, nikoli samostatné.

Vyuzivejte online objedndavani na strankach www.rcatering.cz

V4

Pfejeme dobrou chut...
Jidla mohou obsahovat tyto alergeny:

1-obiloviny A-p3enice,B-Zito,C-je¢men,D-oves,E-$palda,F-kamut,nebo jejichG-hybridni odriidy a vyrobky z nich, 2-korysi a vyrobky z nich,

3-vejce a vyrobky z nich, 4-ryby a vyrobky z nich, 5-podzemnice olejna a vyrobky z nich, 6-s6jové boby a vyrobky z nich, 7-mléko a vyrobky z nich,

8-skorapkové plodv A-mandle, B-liskové ofechv, C-vlasské ofechy, D-kesu ofechv, E-pekanové ofechy, F-para ofechv, G-postacie, H-makadamie a vvrobkv z nich ,
9-celer a vvrobkv z nich, 10-hofice a vvrobky z nich, 11-sezamové semeno a vvrobky z nich, 12-oxid sificity a sificitanv v koncentracich

vyssich 10 mg,ml/kg,l, vyjadieno SO, 13-vl¢i bob a vyrobky z nich, 14-mékysi a vyrobky z nich
n l@l ** Zména jidelnicku vyhrazena
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