
Týdenní menu Jméno a příjmení:

8. - 12.6.2026 Obj.č./adresa:
     

Počet 8.6. Pondělí Kuřecí s masem a červenou čočkou   1a,3,7

1. Smažený celer, vařené brambory s máslem a pažitkou   1a,3,7,9 130,-

2. Uzené maso, špenát, bramborový knedlík   1a,3 130,-

3. Kovbojský kotlík s mletým masem a klobáskou, kukuřicí, fazolemi, cibulí a paprikou, rýže   1a,3,7 135,-

4. Treska v bylinkové strouhance s rajčaty, pečené bylinkové brambory s česnekem    1a,3,4,7 145,-

5. Kuřecí prsa "Pálava" s broskví, šunkou a sýrem , krokety    1a,3,7 150,-

Počet 9.6. Úterý Žampiónová krémová    1a,7,9

1. Lívance s omáčkou lesních plodů  1a,3,7 130,-

2. Kuřecí nudličky po zahradnicku, dušená rýže (brokolice, květák, baby karotka, hrášek)    1a,9 130,-

3. Holandský řízek, bramborová kaše, okurek    1a,3,7,10 135,-

4. Kuřecí špízek v teriyaki omáčce se sezamem a cibulkou, jasmínová rýže    1a,6,11 145,-

5. Hovězí Stroganoff, pečené brambory    1a,7,10 150,-

6. Salát: Kuskusový s bylinkovým kuřecím m., gril. cuketou a rajčaty, č. cibule, rukola, balkán. sýr     1a,3,7 155,-

8. *Dezert: Lívance s omáčkou lesních plodů   1a,3,7 45,-

Počet 10.6. Středa Ovarová s krupkami a zeleninou   1a,9

1. Tarhoňové rizoto se zeleninou a pečenou kořeněnou cizrnou, Gran Moravia    1a,3,7,9 130,-

2. Lečo z čerstvé zeleniny s klobásou, chléb   1a,3,7 130,-

3. Králičí soté se slaninou, bílým vínem, cibulkou, smetanou, dijónskou hořčicí a petrželkou, penne    1a,3,7,10 135,-

4. Smažený květák, vařené brambory, domácí tatarka  1a,3,7,10 145,-

5. Vepřová panenka plněná švestkami balená ve slanině, šť. brambory s bylinkami a máslem   1a,3,7 150,-

Počet 11.6. Čtvrtek Frankfurtská s párkem   1a,9

1. Penne all´Amatriciana, Gran Moravia (drc. rajčata, petrželka, pančeta, b.víno, řap. celer, mrkev)  1a,3,7,9 130,-

2. Štěpánská sekaná, vařené brambory s máslem   1a,3,7,10 130,-

3. Přírodní vepřový řízek, dušená rýže, kompot   1a,3,7,10 135,-

4. Kuřecí Supreme, omáčka se sýrem Gran Moravia, smetanou a sušenými rajčaty, farfalle   1a,3,7 145,-

5. Smažený hermelín se salámem, vařené brambory s pažitkou, domací tatarka    1a,3,7,10 150,-

6. Salát: Kuskusový salát s bylinkovým kuřecím m., gril. cuketou a rajčaty, č. cibule, rukola, balkán. sýr    1a,3,7 155,-

12. Vídeňská roštěná, pečené brambory grenaille, kořeněné fazolky s česnekem, domácí tatarka   1a,3,7,10 199,-

Počet 12.6. Pátek Fazolová s uzeninou  1a,7,9

1. Alpský knedlík s vanilkovou omáčkou, sypaný mákem a cukrem   1a,3,7 130,-

2. Vepřové maso na hrášku, dušená rýže   1a,3,7 130,-

3. Pašerácký guláš, těstoviny (kuřecí a vepřové, uzenina, žampióny)   1a,3,7 135,-

4. Plněný paprikový lusk, rajská omáčka, kynutý knedlík  1a,3,7 145,-

5. Smažená kuřecí kapsa se šunkou a sýrem krolewski, vařené brambory s máslem a pažikou    1a,3,7 150,-

8. *Dezert: Malý alpský knedlík s vanilkovou omáčkou, sypaný mákem a cukrem    1a,3,7 45,-

*Dezert lze objednat v rámci menu, nikoli samostatně.

Přejeme dobrou chuť…

Jídla mohou obsahovat tyto alergeny:
   1-obiloviny A-pšenice,B-žito,C-ječmen,D-oves,E-špalda,F-kamut,nebo jejichG-hybridní odrůdy a výrobky z nich, 2-korýši a výrobky z nich,

   3-vejce a výrobky z nich, 4-ryby a výrobky z nich, 5-podzemnice olejná a výrobky z nich, 6-sójové boby a výrobky z nich, 7-mléko a výrobky z nich, 

   8-skořápkové plody A-mandle, B-lískové ořechy, C-vlašské ořechy, D-kešu ořechy, E-pekanové ořechy, F-para ořechy, G-postácie, H-makadamie a výrobky z nich , 
   9-celer a výrobky z nich, 10-hořčice a výrobky z nich, 11-sezamové semeno a výrobky z nich,  12-oxid siřičitý a siřičitany v koncentracích   
   vyšších 10 mg,ml/kg,l, vyjádřeno SO, 13-vlčí bob a výrobky z nich, 14-měkýši a výrobky z nich

** Změna jídelníčku vyhrazena

Využívejte online objednávání na stránkách www.rcatering.cz
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